
SV (Schweiz) AG | Restaurant Hangar 11 | Flugsicherungsstrasse 1 - 5 | 8602 Wangen b. Dübendorf 

Eugene Farmer | Restaurant Manager | hangar11@sv-group.ch, 043 931 67 92 |  

http://hangar11.sv-restaurant.ch

Ob Sie zum Apéro oder einem feierlichen Anlass einladen – die Wahl der rich-
tigen kulinarischen Begleitung ist essenziell für den Erfolg einer gelungenen 

Veranstaltung.
Bei uns ist Ihre Verpflegung in besten Händen. Mit erfahrener Planung und 

fachkundiger Beratung stehen wir Ihnen im Vorfeld ebenso zur Seite wie mit 
erstklassigem Service während des Anlasses.

Machen Sie Ihre Veranstaltung zum kulinarischen Event. 
Wir freuen uns darauf, Sie zu verwöhnen. 

CATERINGKARTE
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Zmorge-Päckli „Hangar Start“
Ein Kaffee oder Tee, ein Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure und ein 
ofenfrisches Gipfeli
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 8.50

Znüni-Päckli „Hangar Fit“
Ein Kaffe oder Tee, ein Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure, ein 
Gipfeli oder Vollkornbrötli und Früchtekorb
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 14.50

Zvieri-Päckli „Hangar Enjoy“
Ein Kaffee oder Tee, ein Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure, 
Früchtekorb, eine Flasche Michelle Orangensaft 3.3dl PET und eine 
Auswahl an Süssgeback (Linzertorte, Bündner Nusstorte, Biberli)

Person 16.50

TA G E S PA U S C H A L E N
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JOGHURT / MÜESLI / OVERNIGHT OATS

Birchermüesli 80g Portion 2.50

Powermüesli 80g Portion 2.50

GIPFELI / BRÖTLI

Buttergipfeli
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 1.90

Laugengipfeli
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 1.90

Mehrkorn Gipfeli Rustico
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 1.90

Nussbrötli
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 2.60

Fairtrade Schoggibrötli
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 2.70

Weggli
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 2.20

Maisbrötli
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 2.20

Ragusa Pain au Chocolat
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.20

F R Ü H S T Ü C K
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SANDWICHES

Mini Sandwich mit Roastbeef
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.50

Mini Sandwich mit Rohschinken und Tomatenpesto
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.50

Mini Sandwitch mit Trutenbrust und Grana Padano
Herkunkt Geflügel: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.50

Mini Sandwich mit Graved Lachs und Senf-Dillsauce
Herkunft Fisch: Norwegen, Zucht | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.50

Mini Sandwich mit Gruyère
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.00

Mini Sandwich mit Antipasti und Hummus
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.00

Mini Sandwich mit Bauernschinken
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.00

Mini Sandwich mit Brie und Apfel
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.00

Zwirbelino mit Roastbeef und Tartarsauce
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 7.80

Zwirbelino mit Rauchlachs und Meerrettich
Herkunft Fisch: Norwegen, Zucht | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 7.80

Zwirbelino mit Pouletschnitzel
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 7.80

Zwirbelino mit Salami und Tomatenpesto
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 7.80

Sandwich mit Schinken und Gruyère
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 6.80

Laugensandwich mit Gruyère
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 6.80

Panini Calabrese mit Tomate - Mozzarella
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 6.80

Faustbrot mit Fleischkäse
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 6.00

Faustbrot mit Ei
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 6.00

PA U S E N V E R P F L E G U N G
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Ciabatta mit Rohschinken und Appenzeller
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 7.80

Bagel mit Pouletbrust und Tandooridip
Herkunkt Geflügel: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 7.80

SNACKS

Fruchtspiessli Stück 2.50

Früchtekorb (5 Personen) Stück 2.80

Brainfood (Dörrfrüchte, ungesalzene Nüsse) Stück 4.00

PA U S E N V E R P F L E G U N G
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SÜSSGEBÄCK

Blueberry Muffin
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.80

Brownie
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

Chocolate Muffin
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.80

Nusstange
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

Himbeer-Vanille Plunder
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

Gesunde Riegel Trek Stück 3.20

Schokoladen Riegel (Mars, Snickers, Cailler Stengli, Torino) Stück 1.90

Lindorkugeln Stück 1.00

Auswahl an Süssgebäck (Linzertorte, Bündner Nusstorte und 
Biberli)

Stück 2.40

Mini Plunder /Pain au Chocolat, Nussschecke, Mandelbrezel, 
Berliner, Vanilleplunder)
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

Cake Tranchen (Schokoladen, Zitrone, Rüebli)
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

PA U S E N V E R P F L E G U N G



-  7  -

PÄCKLI

Lunchbag „Economy“
1 Mineral Henniez 5dl mit oder ohne Kohlensäure, 1 Sandwich (Schinken, 
Käse, Fleischkäse oder Salami) und eine Frucht
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 11.50

Lunchbag „Business“
1 Mineral Henniez 5dl mit oder ohne Kohlensäure, 1 Sandwich (Roastbeeef, 
Rauchlachs, Hummus, Parmaschinken mit Parmesan oder Brie mit 
Orangen Chutney) und eine Frucht
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 13.50

L U N C H
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HAUPTMAHLZEITEN

Mittagessen im SV Restaurant
Preis gemäss effektiven Konsumationen

Person 0.00

Saisonaler Marktsalat an Hausdressing serviert Portion 8.00

Hauptgang serviert nach Tagesangebot Portion 24.00

Hausgemachtes Tagesdessert serviert Portion 6.00

Menu „Schweiz“
Nüsslisalat mit gehacktem Schweizer Freiland Ei, Croûtons, 
Radieschenstreifen an French-Dressing  
***  
Zürcher Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonrahmsauce, hausgemachte 
Quark-Spätzli und zweierlei glasierte Karotten mit Thymian  
***  
Hausgemachte gebrannte Crème nach Grossmutter`s Art
Herkunft Fleisch: Schweiz

Portion 45.00

Menu „Italia“
Tomaten Mozzarella Salat mit Basilikum, Sonnenblumenkerne und 
Balsamico Dressing  
***  
Pouletbrust Saltimbocca auf einem Barberjus, Tomaten Spaghetti und 
Ofengemüse mit Oregano  
***  
Hausgemachtes Panna Cotta mit saisonalem Früchte Coulis
Herkunft Fleisch: Schweiz

Portion 40.00

Menu „Around the World“
Mango, Gurken und Couscous Salat mit Chili, Erdnüssen, Röstzwiebeln an 
einem Minz Dressing  
***  
Gebratene Rindfleischstreifen an roter Thai Curry Sauce mit 
Mungosprossen, Auberginen und Lauch, serviert mit Basmatireis  
***  
Hausgemachte Dattelcrème mit Honig und gerösteten Pistazien
Herkunft Fleisch: Schweiz

Portion 46.00

L U N C H
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Stehlunch „Schweiz“
Vorspeisen: Kalte Platte mit Bündnerfleisch, Hobelfleisch und Salami, 
Bergkäsesalat mit Walnüssen und Trauben, Knackiger Menüsalat an 
Hausdressing  
***  
Hauptgang: Geschmorter Rindfleischvogel mit Senfsauce, Bündner Pizokol 
mit Krautstiel, Wirz und Salbei, Polent Bramata, Lauchrahmgemüse mit 
Thymian  
***  
Dessert: Hausgemachtes Schokoladenmousse
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Portion 39.00

Stehlunch „Italia“
Vorspeise: Tomaten Mozzarella Salat an Balsamico Dressing, saisonales 
hausgemachtes Grillgemüse mit Oregano, Arrancini mit Tomatensugo  
***  
Hauptgang: Schweins-Saltimbocca mit Rosmarinjus, Trüffelravioli 
mit Lauchstreifen und Proseccorahmsauce, Kartoffelgnocchi mit 
Cherrytomaten und Tomatensugo  
***  
Dessert: Panna Cotta mit saisonalen Früchten
Herkunft Fleisch: Schweiz

Portion 41.00

Stehlunch „Around the World“
Vorspeisen: Falafel mit Randen-Hummus, Samosa auf Gurkensalat mit 
einem Joghurt-Minz Dip, Reisnudelsalat mit Chili, Erdnüssen, Koriander, 
Frühlingszwiebeln und Karottenstreifen  
***  
Hauptgang: Rindfleischspiess mit Chimchurri, Poulet Satay an 
Erdnusssauce, Palak Paneer, Gewürzreis mit Safran, Marokkanische 
Karotten  
***  
Dessert: Hausgemachte Dattelrcrème mit Honig und gerösteten Pistazien, 
saisonaler Früchtesalat im Weckglas
Herkunft Fleisch: Schweiz

Portion 45.00

Stehluch „Grill“
Nur von Mai - September erhältlich   
Vorspeisen: Salatbuffet mit 8 verschiedene gemischten Salaten (Karotten, 
Randen, Mais, Gurken, Pasta, Kartoffel, Griechisch, Tomaten-Mozzarella), 
2 verschiedene Blattsalate, Antipastiplatte und Melonenschnitze, vom Grill: 
Schweinsbratwurst mit Pommerysenf, Pouletbrustschnitzel, mariniertes 
Rindshohrrückensteak mit BBQ Sauce, Quinoa Burger mit Tomaten Salsa, 
geräucherter Tofuspiess mit Tzaziki und knuspriges Hausbrot
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Portion 45.00

L U N C H
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PÄCKLI

Apero Päckli Schweiz
Chäschüechli, Schinkengipfeli, Bündnerfleischröllchen mit Kräuter-
Frischkäse, Spiesschen mit Bergkäse und Trauben, Tobleronemousse
Herkunft Fleisch: Schweiz

Person 17.50

Apero Päckli Green
Gemüse-Crudités im Weck Glas mit Sauerrahmdip, Rucola-Wraps mit 
Frischkäse, Hummus, Antipasti Platte

Person 15.00

Apero Päckli Azzuro
Tomaten-Mozzarella Salat mit Pesto, Grissini mit Rohschinken, Zweierlei 
Oliven, Antipasti Platte, Crevetten mit Knoblauch und Chili, Tiramisu
Herkunft Fleisch: Schweiz | Herkunft Crevetten: Vietnam, Zucht

Person 20.00

Apèro Päckli „Heimweh“
Beef Tatar mit Pommery Senf auf Baguette, Hobelkäse auf Nussbrot, Wrap 
mit Bündnerfleisch und Frischkäse, Ghackets mit Hörnli im Weckglas, 
Chäschüechli, Mini Creme Schnitte
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 20.00

Apèro Päckli „Around the World“
Bruschetta mit Thunfisch und Dill, Veganes Nan Brot mit Hummus und 
Sprossen, Couscous Salat mit Granatapfelkerne, Gurken und Minze im 
Weckglas, Veganes Linsen Curry mit Bajis im Weckglas, Pouletspiessli mit 
Satay Sauce, Vegetarische Samosa mit Joghurt-Zitronen Dip, Rindfleisch 
Empanadas mit Tomaten Salsa, Vegeanes Mini Kokos Panna Cotta mit 
Früchte Coulis, Mini saisonaler Früchtesalat im Weckglas
Herkunft Fleisch: Schweiz | Herkunkt Geflügel: Schweiz | Herkunft Fisch: Wildfang, Nordpazifik 
| Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 31.00

Apero Platte Basis
Reich garnierte Platte - mit Schinken, Fleischkäse, Salami, Aufschnitt und 
Schweizer Käse
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 16.00

Apero Platte Medium
Reich garnierte Platte - mit Parmaschinken, Bündnerfleisch, Schinken, 
Salami und Schweizer Käse
Herkunft Fleisch: Schweiz | Herkunft Fleisch: Italien | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 19.00

Apero Platte Riche
Reich garnierte Platte mit Bündnerfleisch, Salsiz, Speck, Parmaschinken 
und Rauchlachs
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Person 22.00

A P É R O
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SALATE

Wurst-Käsesalat im Weckglas
Herkunft Fleisch: Schweiz

Portion 5.00

Tomaten-Mozzarella Salat mit Basilikum im Weckglas Portion 5.00

Panzanella Salat im Weckglas Portion 5.00

Ceasar Salat im Weckglas Portion 5.00

Griechischer Salat im Weckglas Stück 5.00

A P É R O
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KALTE HÄPPCHEN

Antipasti Platte Portion 4.00

Bruscetta mit Tomaten und Basilikum
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

Gemüse-Crudites mit Peperoni, Gurke, Rüebli und Kohlrabi Portion 3.80

Grissini mit Rohschinken
Herkunft Fleisch: Schweiz

Stück 3.20

Rindstatar auf Baguette
Herkunft Fleisch: Schweiz | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Portion 4.00

Zweierlei Oliven Portion 3.00

Hobelkäse mit Nussbrot
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

Wrap mit Bündnerfleisch und Frischkäse
Herkunft Fleisch: Schweiz

Stück 4.00

Ghackets mit Hörnli im Weckglas
Herkunft Fleisch: Schweiz

Stück 5.00

Chäschüechli Stück 3.50

Bruschetta mit Thunfisch und Dill
Herkunft Fisch: Wildfang, Nordpazifik | Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 4.00

Veganes Nan Brot mit Hummus und Sprossen Stück 3.50

Couscoussalat mit Granatapfelkernen, Gurken und Minze im 
Weckglas

Stück 3.50

Veganes Linsen Curry mit Bajiis im Weckglas Stück 4.00

Pouletspiessli mit Satay Sauce
Herkunkt Geflügel: Schweiz

Stück 4.50

Vegetarische Samosas mit Joghurt Zitronen Dip Stück 3.50

Rindfleisch Empanadas mit Tomaten Salsa
Herkunft Fleisch: Schweiz

Stück 4.00

A P É R O
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Veganes Mini Kokos Panna Cotta mit Früchte Coulis Stück 3.50

Mini Creme Schnitte
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

Mini Tiramisuschnitte
Produktionsland Backwaren: Schweiz

Stück 3.50

SALZIGES

Chips & Erdnüssli Stück 3.00

A P É R O



-  14  -

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Red Berry Bowl Liter 25.00

Tropical Mango Bowl Liter 25.00

Henniez blau, 50cl Flasche 3.50

Henniez grün, 50cl Flasche 3.50

Henniez rot, 50cl Flasche 3.50

Lime Ice Tea by SV, 50cl Flasche 4.50

Elmer Citro, 50cl Flasche 4.50

Coca-Cola zero, 50cl Flasche 4.50

Coca-Cola, 50cl Flasche 4.50

Apfelschorle, 50cl Flasche 4.50

Rivella blau, 50cl Flasche 4.50

Rivella rot, 50cl Flasche 4.50

Sinalco original, 50cl Flasche 4.50

Focuswater Antiox Zitrone & Limette, 50cl Flasche 5.00

Henniez rot, 1Lt. Stück 7.00

Henniez blau, 1lt Flasche 7.00

Focuswater Revive, Orange & Dragonfruit, 50cl Flasche 5.00

G E T R Ä N K E
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Red Bull Energy, 25cl Dose 5.00

SAFT

Bodyguard, 33cl Flasche 4.50

Orangensaft, 33cl Flasche 4.50

Orangensaft, 1l Flasche 8.00

KAFFEE & CO.

Kaffee Portion 3.50

Tee Portion 3.50

BIER & CO.

Eichhof Braugold, 33cl Flasche 4.60

Eichhof alkoholfrei, 33cl Flasche 4.60

WEIN

Zapfengeld Flasche 15.00

G E T R Ä N K E
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WEISSWEIN

Mythos weiss, VdP Suisse, Weingut Landolt, 2023, 75 cl Flasche 28.00

Lansilo, DOC Ticino, Cantina il Cavaliere, 2022, 75 cl Flasche 38.00

Chardonnay, Salento IGT Cantele, Italien Flasche 29.50

Torres Sangre de Toro Blanco 0.0% Vol. alkoholfrei Flasche 32.00

ROTWEIN

Mythos rot, Vin de Pays Suisse, Weingut Landolt, 2022, 75 cl Flasche 30.00

Ticinello Merlot del Ticino DOC Tessin Flasche 35.00

Il Primitivo del Tarantino Sette Torri, IGT Tarantino, Sélection 
Landolt Weine, 2020, 75 cl

Flasche 32.00

Torres Sangre de Toro Tinto Rot 0.0 % Vol. alkoholfrei Flasche 32.00

SCHAUMWEIN

Impero Prosecco DOC Treviso brut, 75 cl Flasche 28.00

G E T R Ä N K E
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MIETMATERIAL

Getränke Kühlschrank Miete Stück 80.00

GLÄSER, TELLER & BESTECK

Rotweingläser Stück 1.50

Weissweingläser Stück 1.50

PERSONALKOSTEN

Mitarbeitende Kader Stunde 80.00

Mitarbeitende Küche Stunde 65.00

Mitarbeitende Service Stunde 60.00

Nachtzuschlag ab 22:00 Uhr und am Wochenende und Feier-
tage Mitarbeitende  pro Stunde

Stunde 20.00

LIEFERKOSTEN / ZUSCHLAG

Express Zuschlag innert 48h Pauschal 25.00

Fahrzeugkosten Stunde 100.00

Seminarraum Einrichten Pauschal 25.00

Lieferpauschale im Haus, wenn der Endwert der Lieferung 
unter CHF 50.00 liegt.

Stunde 15.00

W E I T E R E S
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   Vegetarisch      Vegan      Laktosefrei      Glutenfrei

AGB‘S

https://www.sv-group.ch/de/catering/agb 

A L LG E M E I N E  H I N W E I S E


